
Presentamos los nuevos vinos Ontalba, fruto 
del hermanamiento entre Ontur y Albatana.

Nuestro clima, nuestra tierra y viñedos 
excepcionales, son la cuna de estos vinos y su 

personalidad diferente.

Vino
Ontalba

Ontalba Wine

We present the new wines Ontalba, fruit of the 
twinning of ontur and Albatana.

Our climate, our land and exceptional 
vineyards, are the cradle of these wines and 

their di�erent personality.



Variedad de uva:  Sauvignon blanc.
Temperatura de servicio: Entre 4 y 7 ºC. 
Color: Limpio, cristalino, brillante.
Nariz: Aromas profundos, fondo tropical y recuerdos a 
melocotón.
Boca: Volumen en boca, muy goloso, complejo, con unos 
toques minerales que aportan una prolongada sensación 
en boca.
Maridaje: Combina como acompañante de pescado a la 
parrilla o al horno, pero también de platos más complejos 
como arroces, pasta o foie gras...

Grape varietal: Sauvignon blanc.
Serving temperature: From 4 to 7 ºC.
Colour: Clean, crystalline, bright.
Nose: Deep aromas, tropical blackground, and peach hints.
Mouth: Volumen in the mouth, very sweet, complex with 
some mineral touches that provide a prolonged mouthfeel.
Pairing: Combines as a companion fisf grilled or baNed� but 
also mores complex dishes such as rice, pasta or foie gras...

Un viaje único hacia la búsqueda de la 
unión del clima, el suelo y la vid perfecta…

A unique journey towards the search for the 
union of climate, sun and the perfect vine.

Certificado por CAAE con 
acreditación: / Certified by CAAE 

with accreditation:
nº 42/C-PR114.

Producido y embotellado bajo 
la certificacion: / Produced and 

bottled under certification:
nº ES-ECO-001-CM.



* La cantidad de cajas por pallet está expresada en la cantidad estándar de 
nuestra empresa. Sin embargo, podemos hacer una composición  según las 
necesidades del cliente. 
* The number of boxes per pallet is expressed in the standard amount of our 
company. However, we can make a composition according to customer needs.

Bodegas Ontalba
Camino de Hellín, s/n
02652 Ontur (Albacete) Spain

Tlf: (+34) 967 324 212
www.ontalba.es

Ficha técnica / Technical data



Variedad de uva:  Monastrell y Syrah.
Temperatura de servicio: Entre 14 y 16 ºC. 
Color: Rojo carmesí con ribetes violáceos que denotan 
juventud. 
Nariz: Afrutado, con aromas lácticos sobre un fondo 
balsámico y un final de caramelo.
Boca: Entrada amplia con taninos amables y un final 
agradable y persistente con retrogusto balsámico.
Maridaje: Ideal para acompañar con arroces, pollo, 
pasta y embutidos blancos.

Grape varietal: Monastrell and Syrah.
Serving temperature: From 14 to 16 ºC.
Colour: Crimson red with violet tones that denote youth.
Nose: Fruity, with lactic aromas on a balsamic back-
ground and a caramel finish
Mouth: Wide entry with friendly tannins and a pleasant 
and persistent finish with balsamic aftertaste.
Pairing: Ideal to accompany with rice, chicken, pasta 
and white sausages.

Un viaje único hacia la búsqueda de la 
unión del clima, el suelo y la vid perfecta…

A unique journey towards the search for the 
union of climate, sun and the perfect vine.

Certificado por CAAE con 
acreditación: / Certified by CAAE 

with accreditation:
nº 42/C-PR114.

Producido y embotellado bajo 
la certificacion: / Produced and 

bottled under certification:
nº ES-ECO-001-CM.



* La cantidad de cajas por pallet está expresada en la cantidad estándar de 
nuestra empresa. Sin embargo, podemos hacer una composición  según las 
necesidades del cliente. 
* The number of boxes per pallet is expressed in the standard amount of our 
company. However, we can make a composition according to customer needs.

Bodegas Ontalba
Camino de Hellín, s/n
02652 Ontur (Albacete) Spain

Tlf: (+34) 967 324 212
www.ontalba.es

Ficha técnica / Technical data



Variedad de uva: Monastrell, Syrah y Petit Verdot.
Temperatura de servicio: Entre 12 y 14 ºC.
 
Color: Rojo picota, con mucha profundidad
Nariz: Aroma intenso, fresco y penetrante. Notas 
afrutadas de fruta roja, casís, moras y grosellas y un 
fondo balsámico y especiado.
Boca: La entrada en boca es fresca, tratándose de un vino 
carnoso, goloso, con un volumen aterciopelado y taninos 
elegantes y presentes.
Maridaje: Ideal con solomillos ibéricos, quesos fuertes, 
bacalao confitado� cochinillo o cabrito asado.

Grape varietal: Monastrell, Syrah and Petit Verdot.
Serving temperature: From 12 to 14 ºC.

Colour: Cherry red, very deeply.
Nose: Intense, fresh and penetranting aroma. Fruity 
notes of red fruti, cassis, blackberries and currants and a 
balsamic and espiced background.
Mouth: Entry into the mouth is fresh, in the case of a 
meaty wine, sweet, with a velvety volumen elegant and 
present tannins.
Pairing: Ideal with iberian sirloins, strong cheeses, cod 
confit� sucNling pig or roast Nid.

Ontalba es la celebración del equilibrio de dos hermanos, 
Ontur y Albatana.
Es la reivindicación de la magia y el encanto.
Un vino que contagia el sabor del espectáculo.

Ontalba is the celebration of the balance of two brothers, 
Ontur and Albatana.
It is the vindication of magic and charm.
A wine that contaged the ÁaYor of the show.

JUMILLA
Denominación de Origen

Protegida

Crianza/Aging:
12 meses/months.



* La cantidad de cajas por pallet está expresada en la cantidad estándar de 
nuestra empresa. Sin embargo, podemos hacer una composición  según las 
necesidades del cliente. 
* The number of boxes per pallet is expressed in the standard amount of our 
company. However, we can make a composition according to customer needs.

Bodegas Ontalba
Camino de Hellín, s/n
02652 Ontur (Albacete) Spain

Tlf: (+34) 967 324 212
www.ontalba.es

Ficha técnica / Technical data



Variedad de uva: Monastrell y Syrah.
Temperatura de servicio: Entre 14 y 16 ºC. 
Color: Rojo rubi con brillantes tonos tejas.
Nariz: Aromas afrutados y especias delicadas como vainilla 
y regaliz. También aromas tostados que recuerdan al café y 
al regaliz.
Boca: Equilibrado, fresco, glicérico y bien estructurado en 
la boca.
Maridaje: Carnes blancas y rojas (buey, vaca) asadas o a 
la parrilla, caza mayor (ciervo, jabalí, corzo), estofados y 
guisos de carne.

Grape varietal: Monastrell and Syrah.
Serving temperature: From 14 to 16 ºC.
Colour: Rubi red with bright roof tiles tones.
Nose: Fruity aromas and delicate spices like vanilla and 
licorice. Also toasted aromas reminiscent of coffe and licorice.
Mouth: Balance, fresh, glyceric and well structured in the 
mouth.
Pairing: White and red meat (ox, cow) roasted or grilled, 
major  hunt (deer, boar, roe deer), stewed meat stews.

Monastrelón transmite fuerza, energía, alegría, pureza, 
aroma, color… elementos que conforman la vida. Un 
elixir para compartir.
Está en perfecta unión con la naturaleza de unos viñedos 
mimados por el hombre y el sol. Es la energía que se 
transforma en el penúltimo vino de Ontalba.

Monastrelón transmits strength, energy, happiness, purity, 
aroma, colour,… elements that make up life. An elixir to share.
Is in perfect unión with the nature of some pampered 
vineyards for man and the sun. It is the energy that is 
transformed into the penultimate wine of Ontalba.

JUMILLA
Denominación de Origen

Protegida

Crianza/Aging:
10 meses/months.



* La cantidad de cajas por pallet está expresada en la cantidad estándar de 
nuestra empresa. Sin embargo, podemos hacer una composición  según las 
necesidades del cliente. 
* The number of boxes per pallet is expressed in the standard amount of our 
company. However, we can make a composition according to customer needs.

Bodegas Ontalba
Camino de Hellín, s/n
02652 Ontur (Albacete) Spain

Tlf: (+34) 967 324 212
www.ontalba.es

Ficha técnica / Technical data



Bodega Ontur
Camino de Hellín s/n

02652 Ontur (Albacete)
Tel: +34 967 324 212
      +34 967 323 029

Bodega Albatana
Ctra. Almansa-Orcera,

02653 Albatana (Albacete)
Tel/Fax: 967 324 150

Ontalba S. Coop. de C-LM

info@ontalba.es
www.ontalba.es




